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1997: Laurea magistrale in Scienze delle preparazioni alimentari —
Dipartimento di Agraria - Universita degli Studi di Napoli “Federico II”

2000-2003: Dottorato di Ricerca in “Alimenti e salute: biotecnologie e
metodologie applicate alla fisiopatologia digestiva” — Facolta di
Medicina - Seconda Universita degli Studi di Napoli

1998-1999: Borsa di ricerca: “Metodi di misura dell’attivita
antiossidante nei vegetali” — Dipartimento di Agraria - Universita degli
Studi di Napoli “Federico II”

2004-2007: Borsa di ricerca: “Indagini quali-quantitative a mezzo di
metodiche strumentali avanzate su estratti da matrici vegetali” -
Dipartimento di Agraria - Universita degli Studi di Napoli “Federico II”

2008-2012: Assegno di ricerca - ambito disciplinare: “metaboliti
secondari bioattivi” - Dipartimento di Agraria - Universita degli Studi di
Napoli “Federico Il” (SSD CHIM-10/ SC 3D1)

2012-2013: Assegno di ricerca — ambito disciplinare:” Riduzione delle
concentrazioni di contaminanti indesiderati neoformati negli alimenti
e delle micotossine per diminuire il rischio cancerogenico, mutagenico
e tossicologico per i consumatori” - Dipartimento di Agraria -
Universita degli Studi di Napoli “Federico 11" (SSD CHIM-10/ SC 3D1)

05/2014-04/2015: Contratto di Collaborazione coordinata e
continuativa: “Sicurezza e innovazione Tecnologica Utile alla
salvaguardia dei prodotti tipici di origine animale” - Dipartimento di
Farmacia - Universita degli Studi di Napoli “Federico II”



05/2015-10/2015: Contratto di collaborazione coordinata e
continuativa: “Messa a punto di metodi estrattivi esaustivi e
cromatografici per la valutazione quali-quantitativa di componenti
minoritari da vegetali per la funzionalizzazione di polimeri destinati al
contratto con alimenti” - Dipartimento di Farmacia - Universita degli
Studi di Napoli “Federico II” (SSD CHIM-10/ SC 3D1)

02/2016-01/2017: Assegno di ricerca - ambito disciplinare: Chimica
degli alimenti” — Programma di ricerca: “Messa a punto di metodi
estrattivi e di analisi quali-quantitativa avanzata mediante
spettrometria di massa tandem a ad alta risoluzione per la valutazione
dei livelli di esposizione verso molecole di origine fungina e/o atropica
che possono essere fonte di pericolo e di conseguenza innalzare il
rischio per prodotti di natura ortofrutticola o dei corrispondenti
derivati trasformati nei confronti dei consumatori campani”-
Dipartimento di Farmacia - Universita degli Studi di Napoli “Federico
II” (SSD CHIM-10/ SC 3D1)

02/2017-02/2019: Borsa di studio - ambito disciplinare: “Chimica e
sicurezza degli alimenti mediante spettrometria di massa ad elevata
risoluzione (HRMS-Orbitrap) per la valutazione chimico-salutistica del
potenziale nutraceutico in colture ortofrutticole tipiche della Regione
Campania” - Dipartimento di Farmacia - Universita degli Studi di Napoli
“Federico II”

02/2019 - 02/2020: Borsa di studio — ambito disciplinare:”
Realizzazione di prodotti salutistici con impiego di semilavorati
innovativi da legumi” - Dipartimento di Farmacia - Universita degli
Studi di Napoli “Federico II”

06/2020 — 09/2022: Assegno di ricerca, nel’ambito del Progetto
ALTERGON Finanziato dal Ministero dello Sviluppo Economico della
durata di 18 mesi- TITOLO DEL PROGRAMMA DI RICERCA: Preparazioni
mediante nanotecnologie di acido ialuronico per la veicolazione di
antiossidanti di origine naturale e a uso cosmetico.

12/2022 —06/2023: Ministero dell’lstruzione e del Merito — Docente a
tempo determinato — classe di concorso ADMM — Sostegno didattico
nella scuola secondaria di primo grado.

09/2023 — 06/2024: Ministero dell’lstruzione e del Merito — Docente a
tempo determinato — classe di concorso ADMM — Sostegno didattico
nella scuola secondaria di primo grado.



11/06/2024 ad oggi: Funzionario area tecnica, tecnico-scientifica ed
elaborazione dati (cat. D) - Dipartimento di Eccellenza di Farmacia —

III

“Universita degli Studi di Napoli Federico |

Pubblicazioni scientifiche su riviste internazionali con impcat factor:

Ciriello, M., Campana, E., Kyriacou, M. C., EI-Nakhel, C., Graziani, G., Cardarelli, M., ... & Rouphael,
Y. (2024). Plant-derived biostimulant as priming agents enhanced antioxidant and nutritive
properties in brassicaceous microgreens. Journal of the Science of Food and Agriculture.

Ciriello, M., Campana, E., Kyriacou, M. C., EI-Nakhel, C., Graziani, G., Cardarelli, M., ... & Rouphael,
Y. (2024). Plant-derived biostimulant as priming agents enhanced antioxidant and nutritive
properties in brassicaceous microgreens. Journal of the Science of Food and Agriculture..

Ciriello, M., Formisano, L., Graziani, G., Romano, R., De Pascale, S., Rouphael, Y., & Corrado, G.
(2023). Comparative analysis of aromatic and nutraceutical traits of six basils from Ocimum genus
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Sifola, M. I., del Piano, L., Todisco, D., Graziani, G., Faugno, S., Sannino, M., ... & Cozzolino, E. (2023).
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International, 161, 111863.
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mediated FAD2. 2 silencing. Frontiers in Plant Science, 13, 913374.

Ciriello, M., Formisano, L., Kyriacou, M. C., Colla, G., Graziani, G., Ritieni, A., ... & Rouphael, Y. (2022).
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phytochemical composition of thirteen microgreens species. Food chemistry, 277, 107-118.

Castaldo, L., Narvdez, A, lzzo, L., Graziani, G., Gaspari, A., Di Minno, G., & Ritieni, A. (2019). Red wine
consumption and cardiovascular health. Molecules, 24(19), 3626.

Kyriacou, M. C., EI-Nakhel, C., Pannico, A., Graziani, G., Soteriou, G. A., Giordano, M., ... & Rouphael,
Y. (2020). Phenolic constitution, phytochemical and macronutrient content in three species of
microgreens as modulated by natural fiber and synthetic substrates. Antioxidants, 9(3), 252.
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